s ECOLE
CQOVN@ SAINT SULIAC

Semaine du 27 au 31 mars 2017

HORS D'CEUVRE Chou rouge aux pommes* Riz au thon tomaté Potage Taboulé

Pdtes a la Bolognaise Pilons de poulet sauce Tex Mex Mijoté de porc au miel Dos de colin sauce ciboulette

PLAT CHAUD

ET GARNITURE . . i .
Petits pois Purée Carottes Vichy

DESSERT Fruit frais* Ile Flottante Entremets au chocolat Muffin aux pépites

Un fromage vous est proposé lorsque I'équilibre alimentaire le nécessite

MEMBRF DF

Produit de saison Produits locaux s

Tout ou partie de ce plat est composé *Le pain : Boulangerie locale
dingrédients crus de saison *Lait et CEufs : Ferme de la Renaudais - Plouer sur Rance
*Porc (roti, cotes et sauté) : Ferme de la Moinerie - Les Champs Géraux
*Saucisse du Pays de Dinan

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



